
menü



Wir begrüßen Sie ganz herzlich im „Forum” und wünschen Ihnen 
einen angenehmen Aufenthalt.

Das zur Landesgartenschau 2014 eröffnete „Forum Gold & Silber” 
bietet spannende Ein- und Ausblicke. Im Restaurant eröffnet die  
große Glasfassade den Blick auf Rems,  Josefsbach und den Stadtgar-
ten, während im Inneren ein aufwändig restauriertes Stück der alten 
Stadtmauer die Blicke auf sich zieht.

Wenn Sie Fragen, Wünsche oder Anregungen haben, dann wenden 
Sie sich vertrauensvoll an unser Service-Team.

willkommen 
im forum





Beilagensalat    5,6
Kleiner gemischter Salat mit  
hauseigenem JoghurtdressingG 

Gartenfrischer Salat  11,9
Bunter Salatteller nach 
Saison mit hauseigenem  
JoghurtdressingG 

Salat Caprese  11,4
Geschichtete Tomaten- und  
MozzarellascheibenG verfeinert  
mit Basilikumblätter und  
Balsamico-Olivenöl-Dressing

Salat Nizza  15,9
Bunter Salatteller mit Tomaten, 
Gurken, Mais, EiC, ThunfischD, 
Zwiebeln, Oliven6 und haus- 
eigenem JoghurtdressingG

Salat Romana  15,3
Bunter Salatteller garniert mit  
hauseigenem JoghurtdressingG, 
Schinken, Oliven6, Peperoni,  
EiC und KäseG 

Salat Adria  17,9
Blattsalat nach Saison mit in 
ButterG  und Kräuter gebratene  
White Tiger GarnelenB , dazu  
hauseigenes JoghurtdressingG

Salat Relax  16,4
Bunter Salatteller mit 
Gurken, Paprika, Peperoni, 
Putenbruststreifen, Mais und 
hauseigenem JoghurtdressingG

Caesar Salat 17,9
Knackig, frischer Salat mit 
gebratenen Putenbruststreifen,  
gehobeltem Grana PadanoG,  
Kräuter-Croutons und Caesar  
Dressing

Salat mit  
hausgemachten 
Maultaschen  15,3
Gemischter Salatteller mit 
fleischgefüllten Maultaschen, 
Kartoffelsalat und hauseigenem  
JoghurtdressingG

* zu allen Salaten servieren wir frisches BrotA

salate



vorspeisen

Gemischte Antipasti     15,9
Italienische Vorspeisenplatte 
mit gegrilltem Gemüse, 
italienischem Landschinken, 
SchafskäseG, Bruschetta Pomodoro 
und mit FrischkäseG gefüllte 
Peperoni, dazu WeißbrotA

Flädlesuppe 7,9
Hausgemachte Gemüsebrühe  
mit frischen Kräuterpfann-
kuchen garniert mit Schnittlauch

Tomatencremesuppe 8,9
mit frischen Tomaten zubereitete  
Suppe an Basilikum-Pesto  
verfeinert mit SahnehäubchenG

Bruschetta Pomodoro 8,9
Goldbraun geröstetes  
BaguetteA mit Knoblauchöl,  
dazu fein gehacktes Basilikum  
und Tomaten

Räucherlachs  9,9
Goldbraun geröstetes  
BaguetteA mit Knoblauchöl,  
einer Meerrettichcreme und  
geräucherten LachsseitenD

PizzabrotA 7,9
mit Olivenöl, Knoblauch
und mediterranen Kräutern



Schnitzel Wiener Art 18,6
Paniertes Schweineschnitzel  
serviert mit frischen EierspätzleC  
und Bratensoße, dazu Beilagensalat

Putenschnitzel  18,6
Paniertes Putenschnitzel serviert  
mit frischen EierspätzleC und  
Bratensoße, dazu Beilagensalat

Jägerschnitzel  18,9
Schweineschnitzel serviert in  
einer Champignon-Rahm-Soße 
mit frischen EierspätzleC, dazu 
Beilagensalat

Schnitzel Forum  19,9
Paniertes Schweineschnitzel  
mit Rigatoni Mafiosi, dazu 
Beilagensalat

Putensteak Caprese  19,9
überbacken mit Tomaten 
und MozzarellaG, dazu Gemüse  
und KnoblauchbaguetteA

Putensteak  18,9
mit KräuterbutterG und Salat, 
dazu Rosmarinkartoffeln 

Putengeschnetzeltes  16,4
in Champignon-Rahm-Soße 
gebratene Putenstreifen  
serviert mit frischen EierspätzleC,  
dazu Beilagensalat

Schwabentöpfle  24,9
Schweinemedaillons in  
Champignon-Rahm-Soße 
mit herzhaften KäsespätzleC  
serviert in einer Gusspfanne, 
dazu Beilagensalat

Gemischter Grillteller  26,9
mit Rind-, Schweine- und 
Putensteak, dazu Gemüse, 
Rosmarinkartoffeln und 
KnoblauchbaguetteA

Roastbeef  26,9
Rumpsteak Striploin mit  
KräuterbutterG, gemischtem 
Salat und Rosmarinkartoffeln

Gratinierter LachsD 19,9
mit Gemüse, Rosmarin-
kartoffeln und BrotA

DoradenfiletD 19,9
mit Gemüse, Rosmarin-
kartoffeln und Knoblauch- 
Butter-BaguetteA

fleisch & fisch





köstlichkeiten

Käsespätzle 14,2
Frische EierspätzleC mit 
würzigem BergkäseG und  
Röstzwiebeln, dazu ein  
Beilagensalat

Maultaschen geschmälzt 14,2
Hausgemachte Maultaschen  
mit Röstzwiebeln an Bratensoße, 
dazu Kartoffel- und Blattsalat

Maultaschen geröstet 15,3
mit EierC geröstete haus- 
gemachte Maultaschen, 
dazu Kartoffel- und Blattsalat

Wurstsalat2,3 12,9
mit Schinkenwurst in Essig-
Öl-Marinade, Zwiebeln, Essig-
gurken und Paprikapulver  
verfeinert, dazu BrotA

Schweizer Wurstsalat2,3  13,9
Schinkenwurst und Emmentaler 
KäsestreifenG in Essig-Öl-
Marinade, mit Zwiebeln, 
Essiggurken und Paprika- 
pulver verfeinert, dazu BrotA

California-Wrap 13,9
WeizentortillaA gefüllt mit 
zarten Putenbruststreifen,  
frischen Salatblättern, 
Zwiebeln, Mais, Paprika, 
dazu ein Sour-Cream-DipG

Vegi-Wrap 13,9
WeizentortillaA gefüllt mit 
frischem Gemüse, Zucchini, 
Karotten, Aubergine, Sellerie,  
KäseG, Paprika und knackigen  
Salatblättern, dazu ein Sour- 
Cream-DipG



Rucola 14,9
Tomatensoße, Rucola,  
Cherrytomaten,
gehobelter ParmesanG

Wahlweise mit italienischem  
Landschinken (Parmaschinken) + 2,0

Diablo 15,9
Tomatensoße, Spianata  
Piccante Salami1,2,3 (typische  
Kalabresische Wurst mit  
schwarzen Pfefferkörnern  
und scharfem Chili), Paprika  
und Fior di Latte MozzarellaG

pizza

Margherita 10,9
Tomatensoße und 
Fior di Latte MozzarellaG

Salami 13,9
Tomatensoße, Salami1,2,3  

und Fior di Latte MozzarellaG

Schinken 13,9
Tomatensoße, Hinterschinken2,3  

und Fior di Latte MozzarellaG

Tonno 14,9
Tomatensoße, Oliven6,  
Zwiebeln, Thunfisch und  
Fior di Latte MozzarellaG

Capricciosa 14,9
Tomatensoße, Hinterschinken2,3,
frische Champignons und  
Fior di Latte MozzarellaG

Vegetarisch 13,9
Tomatensoße, Zucchini, Mais, 
Paprika, Karotten, Oliven6,  
und Fior di Latte MozzarellaG



pasta

SpaghettiA Aglio e Olio 11,9
mit frischem Knoblauch,  
Olivenöl und Cherrytomaten

SpaghettiA Napoli 10,9
Klassiker der neapolitanischen 
Küche mit Tomatensoße  
und frischem Basilikum

SpaghettiA Carbonara 14,2
mit Speck (Pancetta), einer 
Parmesan-Ei-MischungC  
und SahneG

SpaghettiA Bolognese 14,2
mit klassisch italienischer  
Hackfleischsoße

PenneA all’Arrabbiata 12,9
mit Tomatensoße, Knoblauch, 
Chiliflocken und frischen  
Basilikumblättern, garniert mit  
herzhaften Cherrytomaten

TortelliniA alla Panna 14,9
Frische, fleischgefüllte Tortellini  
mit einer cremigen SahnesoßeG  
und Hinterschinken2,3

PenneA Pesto alla Genovese 14,2
aus zerstampftem Basilikum, 
Pinienkerne, Knoblauch,  
Olivenöl und frisch geriebenem  
Grana PadanoG

RigatoniA al Forno 16,4
mit Fior di Latte MozzarellaG  
überbackenes Pastagericht  
in Hackfleisch SahnesoßeG,   
Hinterschinken2,3 und frischen  
Champignons 

RigatoniA Mafiosi 14,9
mit Hackfleisch SahnesoßeG,  
Hinterschinken2,3 und frischen  
Champignons, pikant gewürzt
mit Chiliflocken

TagliatelleA al Salmone 17,9
Bandnudeln mit einer sahnigen  
TomatensoßeG, Zucchini und  
saftigen LachswürfelnD, dazu  
frische Petersilie

TagliatelleA Gamberetti 17,9 
Bandnudeln in pikanter  
Tomatensoße, dazu in Knoblauch  
und Kräutern gebratenene  
GarnelenschwänzeB





kinderspeisen

Kinderschnitzel 9,9
Paniertes Schnitzel mit SpätzleC  
und Bratensoße

PastaA 8,5
Zur Wahl stehen Penne- oder  
Spaghetti Nudeln entweder mit 
einer leckeren Napoli Soße oder  
herzhafter Bolognesesoße 

Spätzle 6,9
SpätzleC mit Bratensoße



desserts

Pfannkuchen 8,9
gefüllt mit frischen Bananen,  
Nutellaschicht und Schokosoße, 
dazu Vanillecreme und SahneG

Schoko-Soufflé 8,9
Vanilleeis

Tiramisu 8,9
bestehend aus abwechselnden  
Schichten von in Espresso4  
getränkten Löffelbiskuits und  
einer Creme aus MascarponeG

Kuchen und Torten 4,7
Je nach Saison bieten wir
Ihnen verschiedene Kuchen 
und Torten zur Auswahl an



frühstück

Kl. schwäbisches Frühstück 7,9
ButterbrezelA und FrühstückseiC,  
dazu Kaffee4

Gr. schwäbisches Frühstück 13,9
Versch. Sorten Schinken2,3, 
KäseG, FrühstückseiC, ButterG, 
Marmelade, KräuterquarkG und 
frisches Obst, dazu BrotkorbA

Kl. französisches Frühstück 8,9
Croissant, ButterG, Marmelade, 
dazu Milchkaffee4

Amerikanisches Frühstück 13,9
2 SpiegeleierC mit Speck, 
2 PancakesG mit Ahornsirup 
BlaubeerquarkG und ButterG,
dazu ToastbrotA

Vegetarisches Frühstück 12,9
RühreiC, KäseauswahlG, 
Marmelade, ButterG und
frisches Obst, dazu BrotkorbA

Italienisches Frühstück 15,3
Versch. Sorten Salami1,2,3, 
Parmaschinken mit Melone, 
Caprese, ButterG und 
Marmelade, dazu BrotkorbA

Frühstücks Bowl 13,9
Haferflocken, Chiasamen, 
Banane, Beeren und  
Mandelmilch

Lachsfrühstück 14,9
VollkornbrotA, LachsD, EiC,  
Gemüse, Avocadocreme5, 7, 8,  
FrischkäseG und frischer 
Beerenmix

Süßes Frühstück 12,9
Croissant mit Nutella, 
2 PancakesG mit Ahornsirup, 
frisches Obst und JoghurtG

Fit-Frühstück 13,9
Hausmüsli mit frischen Früchten, 
ButterG, Honig, 1/2 Grapefruit,
Orangensaft, Gemüsesticks und
KräuterquarkG, dazu BrotkorbA

Spezial für 2 33,9
2 FrühstückseierC, verschiedene 
Sorten Schinken2,3, Salami2,3,  
KäseauswahlG, Gemüsesticks,  
KräuterquarkG, RäucherlachsD,  
Sahnemeerrettich, JoghurtG  
mit frischen Früchten, ButterG,  
Marmelade, Honig und 2 Gläser  
frischer Orangensaft, 
dazu BrotkorbA





extras

PancakesG                         2 Stk.  7,9
mit Ahornsirup                         4 Stk. 12,4
oder Nutella, dazu  
frische Früchte 

1 Paar Weißwürste 8,7
mit BrezelA und süßem Senf

RühreiC mit Baguette 7,4

mit Speck 7,9

oder RäucherlachsD 7,9

oder Tomate & MozzarellaG 7,9

2 SpiegeleierC 7,6
mit zwei Speckstreifen,  
dazu Baguette

Hausmüsli 8,7
Müsli mit frischen  
Früchten, MilchG  
oder JoghurtG

Obstsalat 7,6

JoghurtG 7,6
mit frischen Früchten

Croissant 3,9

ButterbrezelA,G 2,9

Frischgepresster  
Orangensaft 4,9



heißgetränke

Kaffee4 3,6

Großer Kaffee4 4,8

Kaffee4 mit Schuss 4,8
Baileys oder Rum

Milchkaffee4,G 4,3

Espresso4 2,8

Espresso Doppio4 4,2

Espresso Macchiato4,G 3,9

Cappuccino4,G 4,6

Latte Macchiato4,G 4,6

Latte Macchiato4,G

mit Flavour 5,3
Karamell, Vanille  
oder Haselnuss

 

Latte Macchiato4,G

mit Schuss 5,7
Baileys oder Rum

Heiße SchokoladeG 4,2

Heiße SchokoladeG

mit SahneG 4,7

Heiße SchokoladeG

mit Schuss 6,4 
Baileys oder Rum

Heiße Zitrone 4,1

Tee 3,5
Kamille, Minze, Grün, Früchte  
mit Ingwer und Kurkuma,  
Schwarz, Earl Grey, Ceylon
oder Roibusch mit Vanille

Forum-Tee 4,5
Frischer Ingwer, Minze,  
Zitrone und Honig

Kinder Cappuccino 1,0



kaltgetränke

Teinacher                            0,25l  2,9
Medium o. Naturell                   0,75l  6,4

Tafelwasser                          0,3l  3,2

Afri Cola4                               0,3l  3,9

Afri Cola4                               0,3l 3,9
ohne Zucker                        

Bluna                                      0,3l 3,9
Orange1,2,3,, Zitrone2 
oder Cola Orange1,2,3 

Schweppes1,3                              0,2l  3,8         
Bitter Lemon, Tonic 
Water oder Ginger Ale

Säfte / Nektar                        0,3l  4,4
Apfel, Sauerkirsch, 
Grapefruit, Ananas, KiBa
Maracuja, Cranberry,
Johannisbeere, Orange,  
Banane oder Mango

 

Saft- / Nektarschorle            0,3l  4,2
Apfel, Sauerkirsch, 
Grapefruit, Ananas, 
Maracuja, Cranberry,
Johannisbeere, Orange,  
Banane oder Mango

Teinacher Eistee              0,33l  4,5        
Pfirsich, Zitrone, 
Heidelbeere oder  
Wassermelone

Homemade
Limonade 5,9
Cranberry Ingwer, 
Erdbeeren-Minze
oder Limette-Minze  
mit Eis

Eiskaffee4,G 7,9

EisschokoladeG 7,9



vom fass 
Spaten                                    0,3l  4,0
München HellA                      0,5l  4,9

Franziskaner                         0,3l  4,0
HefeweizenA                         0,5l  4,9

RadlerA                                  0,3l  4,0 
                                                0,5l  4,9

RussA                                     0,3l  4,0                                               
                                                0,5l  4,9

ColaweizenA,4 /                         0,3l  4,0
BananenweizenA                  0,5l  4,9

aus der flasche
Beck’sA                                  0,33l  4,2
Pils, Alkoholfrei 

DesperadosA                         0,33l  4,9

CoronaA                               0,33l  4,9

FranziskanerA                       0,5l  4,9
Dunkel, Kristall  
oder Alkoholfrei

biere



weine

roséwein                
2022 Chiaretto Bardolino 0,2l  6,5
Rosé, Valpantena_________0,75l  21,9
Venetien - Italien  
trocken, leicht, belebend                                    

2022 Rosé Q.b.A. 0,2l  6,9
Weingut Schüle 0,75l  22,9
Ludwigsburg - Deutschland 
trocken, würzig, fruchtig, leicht

weißwein
2021 Riesling Q.b.A        0,2l  6,9
Weingut Daniel  0,75l  22,9
Geisenheim - Deutschland
trocken, fruchtig

2022 Grauburgunder        0,2l  6,9
Weingut Maier  0,75l  22,9
Baden - Deutschland
trocken, vollmundig

2022 Aimery Sauvignon     0,2l  6,9
Blanc Sieur d‘Arques  0,75l  22,9
Languedoc - Frankreich
trocken, exotisch, lebendig

2022 Chardonnay        0,2l  6,9
Deakin Estate  0,75l   22,9
Victoria - Australien
trocken, geschmeidig, cremig

2021 Pinot Grigio DOC      0,2l  7,4
Monte del Fra  0,75l   23,9
Sommacampagna - Italien
trocken, blumig, fruchtig, 
harmonisch

rotwein                         
Primitivo IGT  0,2l  6,9 

Terrapieno, Tagaro   0,75l  22,9
Apulien - Italien
trocken, intensiv, würzig  

2019 Belpasso Rosso  0,2l  8,4 

Allergrini  0,75l  25,9
Venetien - Italien
trocken, fruchtig, vollmundig 

2021 Lemberger Q.b.A. 0,2l  6,9 

Weingut Maier  0,75l  22,9
Remstal - Deutschland
trocken, würzig

2021 Mezzogiorno Nero 0,2l  6,9 

d‘Avola Sicilia DOC  0,75l  22,9
Sizilien - Italien
trocken, kräftig



weine

sonstiges                          
Weinschorle      0,2l  4,9
Rot, Weiß, Rosé            

Prosecco  0,1l  4,9
  0,75l  27,9



aperitifs

Aperol Maracuja       0,2l  7,9
Aperol, Maracujanektar, 
Prosecco und Limette

Aperol Ginger             0,2l  7,9
Aperol, Ginger Ale1,3, 
Prosecco und Limette

Aperol Apfel               0,2l  7,9
Aperol, Apfelsaft, Prosecco,  
Limette und Himbeersirup

Aperol Spritz               0,2l  7,9 
Aperol, Prosecco, Soda  
und Orange 

Hugo                            0,2l  7,9
Prosecco, Soda, 
Minze, Limette und
Holunderblütensirup

Lillet Wild Berry                   0,2l  7,9
Lillet Blanc, Schweppes  
Russian Wildberry und 
Beeren

Déjà-Vu Tonic                      0,2l  7,9
Oriental Déjà-Vu, 
Tonic Water1,3 und  
Basilikum

Proseccoschorle                  0,2l  6,5
Prosecco, Soda und 
Limette

Hugo Alkoholfrei                  0,2l  5,9
Soda, Minze, Limetten, 
Holunderblütensirup 
und Zitronensaft



Bombay Sapphire Gin  4cl    9,9
mit Tonic Water1,3 

Hendrick’s Gin            4cl    9,9
mit Tonic Water1,3

Monkey 47 Gin                     4cl    12,9
mit Tonic Water1,3

Campari         4cl  8,9
mit Orangensaft oder Soda

Jack Daniel’s Whisky            4cl  8,9
mit Cola4

Bacardi Anejo Rum             4cl  8,9
mit Cola4

 

Havana Club Rum                4cl  8,9
mit Cola4

longdrinks



liköre & shots

Williams-Birne   2cl      4,2

Grappa  2cl      4,2

Ouzo                          2cl      4,2

Sambucca                          2cl      4,2

Tequila                       2cl      4,2
Weiß oder Braun

Baileys                         4cl    4,9
mit Eis 

Averna                        4cl    4,5

Ramazzotti                 4cl  4,5
mit Eis und Zitrone



cocktails

alkoholfrei
Ipanema1  7,5
Rohrzucker, Limette 
und Ginger Ale1,3

Coconut Kiss1  7,5
SahneG, Grenadine, 
Kokossirup, Ananas- 
und Orangensaft

Baby Love1  7,5
SahneG, Bananensirup, 
Kokossirup, Bananen- 
und Ananassaft

Wildberry Dreams1  7,5
Schweppes Russian 
Wildberry, Zuckersirup, 
Zitronensaft, Limetten und 
gefrorene Waldbeeren

Bang Boom Pow1  7,5
Himbeersirup, Litschi- 
sirup, Ananassaft und  
Maracujanektar

Kick Off1  7,5
Vanillesirup, SahneG, 
MilchG und Espresso4



Long Island Iced Tea1  9,9
Bacardi Rum, Three Sixty  
Vodka, Bombay Sapphire  
Gin, Tequila Cazadores,  
Triple Sec, Zitronensaft 
und Cola4

Batida de Banana1  8,9
Pitú Cachaça, Bananensirup, 
Ananassaft und SahneG

Forum1  8,9
Gin, Limetten, Zucker- 
sirup, Mangosaft und  
Ginger Beer

Moscow Mule1  8,9
Three Sixty Vodka,  
Zitronensaft, Ginger Beer, 
Zitrone und Gurke

Munich Mule1 8,9
Bombay Sapphire Gin,  
Zitronensaft, Ginger  
Beer, Limetten und Gurke

cocktails



cocktails

Mai Tai1  8,9
Mandelsirup, Myer‘s Rum,  
Bacardi Rum, Highproof 
Rum, Apricot Brandy, 
Zitronen- und Ananassaft

Blue Hawaii1  8,9
Kokossirup, Three Sixty  
Vodka, Blue Curaçao,  
Zitronen- und Ananassaft

Cuba Libre1  8,9
Bacardi Rum, Cola4 
und Limette

Caipirinha1  8,9
Rohrzucker, Pitú Cachaça  
und Limette

Mojito1  8,9
Weißer Zucker, Havana Rum,  
Limette, Minze und Soda

Pink Lady1  8,9
Orangenlikör, Bombay  
Sapphire Gin, Zitronensaft  
und Grenadine 

Tequila Sunrise1  8,9
Grenadine, Tequila 
Cazadores, Zitronen- 
und Orangensaft

Pina Colada1  8,9
Kokossirup, Havana Rum, 
Ananassaft und SahneG 

Hurricane1  8,9
Maracujasirup, Bacardi-  
und Havana Rum,  
Orangensaft und 
Ananassaft  

Sex on the Beach1  8,9
Three Sixty Vodka, 
Peachtree, Grenadine, 
Limette, Orange und 
Cranberry

Touchdown1  8,9
Three Sixty Vodka,  
Apricot Brandy, 
Zitronensaft, Grenadine 
und Maracujasaft



 

Allergenkennzeichnung:

A= glutenhaltiges Getreide //  
B= Krebstiere // C= Eier // D= Fisch //  
E= Erdnüsse // F= Soja // G= Milch &  
Milchprodukte // H= Schalenfrüchte // 
I= Sellerie // J= Senf // K= Sesamsamen // 
M= Lupinen // N= Weichtiere

Zusatzstoffe Speisen:

1= mit Farbstoffen //  
2= mit Konservierungsstoffen //
3= mit Antioxidationsmittel //  
4= koffeinhaltig //  
5= mit Süßungsmittel // 
6= geschwärzt
7= mit Geschmacksverstärker
8= mit Phosphat

Restaurant, Café, Bar
Ledergasse 54 
73525 Schwäbisch Gmünd 
Tel.: 07171 185 85 60

info@forum-gd.de
www.forum-gd.de

Öffnungszeiten:
Montag-Sonntag
9:00-22:00

Frühstück: 
Montag-Freitag 
9:00-11:30 
Samstag/Sonntag 
9:00-12:00 

Küche: 
Montag-Sonntag 
11:30-14:30    
17:30-21:30


